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Réunion des Gastronomes

Supper
1830 for 1915

Reception
Canapés
Champagne Brut NV Beaumet

MENU

Curried cauliflower velouté, onion bhaji

Dill & mustard cured salmon with smoked bacon
& red onion jam, caper berry creme fraiche
Pouilly Fuissé 2015 “Vieilles Vignes” Domaine Cordier D.B

Roast Scottish venison wrapped in pancetta, wild mushroom, foie gras & chestnut
pithivier, parsnip puree, herb fondant potato, redcurrant jus
Chéteau Phélan-Ségur 2005 St Estephe

Pistachio & pear soufflé, créme fraiche ice cream, cinnamon sable
Chéteau Haute Fonrousse, Monbazillac

Coffee




